RVIL CIC
R ENPOSHE

: Conhecl.menio sem fronteiras
XVII Congresso de Iniciagao Cientifica

X Encontro de Pés-Graduagao y

11,12, 13 & 14 de novembro de 2008

QUALIDADE DA GOIABA EM FUNCAO DO LOCAL DE COLETA

AMARAL, Priscila Alvariza_*; LIMA, Claudia Simone Madruga *; CARVALHO,
Sarah Fiorelli de '; RUFATO, Andrea De Rossi !

lDepto de Fitotecnia — Faculdade de Agronomia Eliseu Maciel/UFPel
Campus Universitario — Caixa Postal 354 — CEP 96010-900. prialvariza@gmail.com

1. INTRODUCAO

A goiabeira (Psidium guajava L.) pertence a familia Myrtaceae, é originaria da
regido tropical da América do Sul e encontra-se amplamente difundida em todas as
regides tropicais e subtropicais do mundo (Medina, 1988). Adapta-se a diferentes
condicbes climaticas e de solo, fornecendo frutos que sdo aproveitados desde a
forma artesanal até a industrial, fabricando-se doces, suco, polpa e geléia, entre
outros.

E uma planta de grande importancia econdmica para o Brasil, que foi em
2004 o terceiro maior produtor mundial, depois de China e india (Francisco et al.
2006).

O fruto é em forma de bagas verdes ou amarelas com polpa aromatica,
branca, résea, avermelhada ou arroxeada. Possui sabor e aroma muito
pronunciados e caracteristicos, seu valor nutritivo € indiscutivel, destacando-se o
elevado teor de vitamina C (Zamb&o & Belliantani Neto, 1998).

A maior parcela dos frutos produzidos é destinada a comercializacdo. Para o
produtor competir no mercado agroindustrial, ele precisa de quantidade do produto,
mas também da qualidade para industrializacdo do mesmo (Pereira & Nachtigal,
2002). No entanto, ha uma grande parcela dos frutos que caem no solo e nao séo
aproveitados, apesar da Otima aparéncia e da possibilidade de industrializacao.
Deste modo, o objetivo do trabalho foi comparar caracteristicas fisico-quimicas de
goiabas brancas e vermelhas (P. guajava L.) coletadas do solo ou diretamente da
planta matriz.

2. MATERIAL E METODOS

O experimento foi conduzido nas dependéncias do Laboratério de Bromatologia
do Departamento de Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial, Faculdade de Agronomia
Eliseu Maciel. As goiabas utilizadas s&o oriundas do Pomar Didatico do
Departamento de Fitotecnia no campus da UFPel, no Municipio de Capédo do
Ledo/RS

As coletas de goiabas consistiram da colheita das frutas diretamente da
planta matriz e dos frutos caidos no solo ha 4 dias. Para isso as plantas foram
monitoradas, identificando-se a data de inicio de queda dos frutos. Foram colhidas



goiabas de quatro diferentes tratamentos: goiabas de polpa branca caidas no solo,
brancas da planta matriz, vermelhas do solo e vermelhas da planta matriz.

Realizaram-se as seguintes avaliagcdes: cor da epiderme, massa e diametro
do fruto e sdlidos soluveis totais.

A determinacdo da coloracdo da epiderme dos frutos foi realizada com o
emprego do Minolta Color Meter CR-300, textura instrumental em equipamento
Analyser Stable TX-2 e umidade de acordo com AOAC (1990). Para o diametro dos
frutos utilizou-se duas leituras na regido equatorial dos frutos através de paquimetro
digital, e os resultados foram expressos em mm.

A massa dos frutos foi obtida com o auxilio de uma balanca digital; os
resultados foram expressos em gramas. O teor de sdlidos soluveis totais foi
determinado em refratbmetro digital de mesa Shimadzu, com correcdo de
temperatura para 20T, utilizando-se uma gota de suco puro de cada repeticao,
expressando-se o resultado em Brix.

O delineamento experimental foi o inteiramente casualizado, constituindo em
um esquema fatorial 2x2. Utilizaram-se trés repeticoes por tratamento representadas
cada uma por seis frutos. Os resultados obtidos foram submetidos a analise de
variancia e as médias comparadas pelo teste de Tukey ao nivel de 5% probabilidade
de erro.

2. RESULTADOS E DISCUSSOES

Houve variacdo na massa das duas cultivares de goiabas em funcéo da
coleta. Quando coletadas na planta matriz, as goiabas brancas tiveram maior massa
gue as vermelhas, por outro lado, quando a coleta foi realizada no solo a maior
massa ocorreu nas goiabas vermelhas. Ao se comparar as duas coletas (planta
matriz e solo) se observa que para as goiabas brancas o local de coleta nédo afetou a
massa dos frutos, ja para as vermelhas, os frutos oriundos do solo tiveram maior
massa (Tabela 1). Segundo Reboucas et al. (2007) a massa fresca dos frutos de
goiaba apresentam valores que variam entre 42,89 e 18,02, e a polpa representa
94% massa fresca do fruto, com valor médio de 39,72 g.

Tabela 1. Massa de fruto (g) em funcdo da coleta de duas cultivares de goiaba.
FAEM/UFPel, Capao do Ledo-RS, 2008.

Massa dos frutos (g)

Cultivares Planta Matriz Do Solo

Goiaba Branca 42,60 aA 38,06 bA

Goiaba Vermelha 33,70 bB 44,43 aA
CV (%) 17,02

*Medias seguida pela mesma letra mindscula na coluna ou mailscula na linha ndo diferem entre si
pelo teste de Tukey (p<0,05).

Para as variaveis solidos sollveis totais e diametro, foram observadas
diferencas entre as cultivares, sendo as melhores médias para graus brix obtidas
com a cultivar de polpa branca. Ja para o parametro didmetro os maiores valores
foram observadas na cultivar de polpa vermelha (Tabela 2). Segundo Andrade et al.
(1993), o didametro é um indice medidor da qualidade industrial, pois a forma do fruto
€ importante na definicdo das operacfes de processamento.



Ja o teor de solidos soluveis totais (SST), geralmente é utilizado como indice
de maturacdo. Mercado-Silva et al. (1998) verificaram que o teor de SST em goiaba
nao representa um bom indice na caracterizacéo dos frutos. Em goiaba, os acucares
totais representam cerca de 51% a 91% do teor de sélidos soluveis (Rathore, 1976;
Chitarra et al., 1981), e o principal agucar é a frutose. E ainda, conforme Grangeiro
et al. (1999) os fatores genotipicos e ambientais sdo capazes de influenciar os
sélidos soluveis totais de algumas frutas.

Tabela 2. Solidos soluveis totais (Brix) e diametro (mm) em duas cultivares de
goiaba. FAEM/UFPel, Capao do Ledo-RS, 2008.

Cultivares SST (Brix) Diametro (mm)
Goiaba Branca 9,41a 40,92 b
Goiaba Vermelha 7,96 b 48,75 a
CV (%) 11,99 6,50

*Medias seguida pela mesma letra minUscula na coluna ndo diferem entre si pelo
teste de Tukey (p<0,05).

Para cor da epiderme, as frutas colhidas diretamente da planta matriz
resultaram em coloragao superior se observando uma cor verde intensa.(Tabela 3).

O angulo de cor (H) expressa de modo significativo as diferencas na
coloracdo da casca, permitindo uma visualizac&o precisa da mudanca de cor. Esses
resultados estdo de acordo com os de Mercado-Silva et al.(1998), que consideraram
a cor da casca como o melhor indice na determinacdo do estadio de maturagéo da
goiaba. No entanto, conforme Galarca et al (2007), a coloracéo dos frutos apesar de
ser um importante atributo de qualidade por contribuir para uma boa aparéncia,
influenciando diretamente a preferéncia do consumidor, possui menor relevancia
quando os frutos séo destinados a industrializag&o.

Para as frutas caidas no solo verificou-se uma coloracdo mais clara da
epiderme, amarelo (menor angulo Hue), provavelmente devido a queda prematura
dos frutos.

Tabela 3. Valores de angulo Hue da epiderme de
goiabas em funcdo das coletas das frutas.
FAEM/UFPel, Capéo do Ledo-RS, 2008.

Coleta das Frutas h*
Planta Matriz 103,70 a
Do Solo 93,34 b
CV (%) 5,36

Medias seguida pela mesma letra mindscula na coluna ndo
diferem entre si pelo teste de Tukey (p<0,05).

*Angulo h° (0° = vermelho, 90° = amarelo, 180° = verde,
360° = azul).

3. CONCLUSOES

As duas cultivares de goiaba, tanto de polpa branca como vermelha podem
ser comercializadas no mercado industrial, independente do local de coleta. Ja para



0 mercado in natura, as goiabas coletadas da planta matriz, devido as suas
propriedades fisico-quimicas, podem ser comercializadas, ao contrario das coletadas
diretamente do solo solo.
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